
Государственное бюджетное профессиональное образовательное

уЧреждение Республики Крым
< < Керченский технологический техникум)>

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУJlЯ

a

a

соглАсо
Начальн
Ао (С

I IМ.01 Организация и ведение процессов приготовления и
подготовки к реаJIизации полуфабрикатов для блюд, кулинарных

издепий спожцOго ассортимента

43.02.15 Поварское и кондитерскре дело

г. Керчь

2022г.



рабочая программа профессионального модуля пм.01 корганизация и ведение процессов
приготовления и подготовки к презентации и реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных
изделий сложного ассортимента) разработана на основе Федерального государственного
образовательного стандарта среднего профессион€tльного образования по специilльности 43.02.15
ПоваРСКОе и кондитерское дело, утвержденного прикЕ} зом Министерства образования и науки РФ
ОТ ОТ 9 ДеКабРя 2016 Jrlb 1565, входящей в укрупненную группу 43,00.00 Сервис и туризм с

учетом примерной основной образовательной программы (зарегистрированной в Федеральном

РееСТРе ПРиМернЬж образовательных прогрilпdм СПО и рабочеЙ прогрtl] \ { мы воспитания ГБПОУ
РК < < Керченский технологический техцикум).

организация­разработчик: Государственное бюджетное профессиональное образовательное

учреждение Республики Крьrм ккерченский технологический техникум).

Разработчики:

Баркалова Л.А преподаватель

Программа рассмотрена и одобрена на заседании

цм
)}

Председатель

Програпrма рекомендована к угверждению на заседании

Методического совета ГБПОУ РК кКТТ>

Протокол от ((

Председатель МС

Ъ р )) (> \ ­



СОДЕРЖАНИЕ

1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ I IРОГРЛММЫ ПРОФЕССИОI IАЛЬНОГО МОДУЛЯ

2. РЕЗУЛЬТЛТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНЛЛЬНОГО МОДУЛЯ

3. СТР)rКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ I IРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУJIЯ

4. усЛоВия рЕАлизАIцIи рАБочЕй прогрдммы проФЕссиоI Iлльного
модуля

5. KOHTPOJIь и оlщнкА рЕзультлтов освоЕния проФЕссионлльного
модуля (врцА I IроФЕссионАльной дшятшльно сти)

б.лист измЕнЕнr.пl, дополншнлй



1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО
модуля

1.1. Область применения программы профессионального модуля
Рабочая программа (даrrее программа) профессионального модуля явJuIется частью

примерноЙ основноЙ образовательной програп4мы по специttльности 4З.02.| 5 Поварское и
кондитерское дело.

1.2. I | ель и планируемые результатЫ освоения професс"о"urr""ого модуля
В результате изучения профессионЕIльного модуля студент должен освоить основной

вид деятельности Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к ре€rлиза­

ции полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделиЙ сложного ассортимента и соответст­
вующие ему общие компетенции и профессиональные компетенции:

1.2.1. Перечень общих компетенций

Код Наименование общих компетенций
ок 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, примени­

тельно к рЕlзличным KoHTeKcTtlIu

ок 02. Осуществлять поиск, анi} лиз и интерпретацию информации, необходимой для
выполнения задач профессионапьной деятельности

ок.03 Планировать и реализовывать собствецное профессионttльное и личностное pzв­
витие

ок.04

ок.05 ОсУществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с

учетом особенностей социального и культурного контекста
ок.06 ПРоявлять гражданско­патриотическую позицию, демонстрировать осознанное

поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей
ок.07 Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно

действовать в чрезвычайных ситуациях
ок.09 Использовать средства физической культуры для

ровья в процессе профессиональной деятельности
уровня физической подготовленности

сохранения и укрепления здо­
и поддержание необходимого

ок.1 0 ПОльзоваться профессионatльной документацией на государственном и иностран­
ном языке

|  .2.2. Перечень про фессионаJIьных компетенций
ВЫПУскник, освоивший профессиональный модуль, должен обладать профессионiшь­

ными компетенциями
Код Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций
вд1 ОРГаНизация и ведение процессов приготовления и подготовки к реttлизации по­

луфабрикатов дJIя блюд, кулинарньж изделий сложного ассортимента
пк 1.1 ОРГанизовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материЕlлов дпя

ПРИГОТОВления полуфабрикатов в соответствии с инструкци ями и регламентами
пк 1.2 Осуществлять обработку, подготовку экзотических

щей, грибов, рыбы, нерыбного водного сырья, дичи
и редких видов сырья: ово­

пк 1.3 проводить приготовлоние и подготовку к реtlлизации полуфабрикатов для блюд,
кулинарных изделий сложного ассортимента

пк 1.4 осуществлять разработку, адаптацию рецептур полуфабрикатов с учетом по­
требностеЙ различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания



В результате освоения професспонального модуля студент долж
ен:

Иметь
практиче­
ский опыт

разработке ассортимента полуфабрикатов;

организации и проведении подготовки рабочих мест, подготовки к
Работе и безопасной экспrryатации технологического оборудования, произ­
водственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов в со­
ответствии с инструкциями и регламентами;

ПОДборе В соответствии с технологическими требованиями, оценке
КаЧеСТВа, беЗОпаСности, обработке рtц} личными методами, экзотических и
редких видов сырья, приготовлении полуфабрикатов сложного ассортимен­
та;

упаковке, хранении готовой продукции и обработанного сырья с уче­
том требований к безопасности;

контроле качества и безопасности обработанного сырья и по;ryфабри­
катов;

контропе хранения и расхода продуктов.

уметь РаЗРабатывать, изменять ассортимент, разрабатывать и адаптировать

рецептуры полуфабрикатов в зависимости от изменения спроса;
Обеспечивать н€} личие, контролировать хранение и рациончrльное ис­

пользование сырья, продуктов и материiчIов с учетом нормативов, требова­
ний к безопасности;

Оценивать их качество и соответствие технологическим требованиям;
организовывать и проводитЁ подготовку рабочих мест, технологиче­

СКОГО ОборУдования, производственного инвентаря, инструментов, весоизме­
рительных приборов в соответствии с инструкциями и регламентЕlми;

применять регламенты, стандарты и нормативно­техническую доку­
ментацию, соблюдать санитарно­эпидемиологические требования;

СОбЛЮДаТЬ пРавила сочетаемости, взаимозаменяемости основного сы­
рья и дополнительных ингредиентов, применения ароматических веществ;

ИСПОЛЬЗовать рtlзличные способы обработки, подготовки экзотиче­
ских и редких видов сырья, приготовления полуфабрикатов сложного ассор­
тимента;

организовывать их упЕ} ковку на вынос, хранение с учетом требований
к безопасности готовой продукции



знать требования охраны труда, пожарной безопасности и производствен­
ной санитарии в организации питания;

виды, нд} начение, правила безопасной эксплуатации технологическо­
го оборулования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмери­
тельньIх приборов, посуды и прчlвила ухода за нимиl

ассортимент, требования к качеству, условиям и cpoktlп4 хранения
традиционных, экзотических и редких видов сщрья, изготовленных из Еих
полуфабрикатов;

рецептуру, методы обработки экзотических и редких видов сырья,
приготовления полуфабрикатов сложного ассортимента;

способы сокрапIения потерь в процессе обработки сьцья и приготов­
лении поrryфабрикатов;

правила охлаждения, замораживания, условия и сроки хранения об­
работанного сырья, продуктов, готовых полуфабрикатов;

правила составления зaUIвок на продчкть]



ОсвОеНие содержания учебной практики обеспечивает достижение обучающимися следующих

лиЧНОСТнЬD( результатов с учетом рабочей прогрЕlNлмы воспитания ГБПОУ РК кКерченский

технологический техникум)

ЛР13 ГОтовность обуrаrощегося aооr"ar"r"овать ожиданиям работодателей: ответственный
соТРУДНИК, дисциплинировilнный, трудолюбивый, нацеленный на достижение поставленньж задач2

эффеКТИвно взаимодействующий с tшенами команды, сотрудничающий с другими люльми,

проектно мыслящий.

ЛР14 ПРиобретение обуrающимися навыка оценки информации в цифровой среде, ее

ДОСТОВеРНОсТЬ, способности строить логические умозаключения на основilнии поступающей
информации и данньD(.

ЛР15 ПРиобретение обуrающимся специально значимьIх знаний о нормах и традициях поведения
человека как гражданинаи патриота своего Отечества.

ЛР16 ПРИОбРетение обучающимися социttльно значимьIх знаний о правилах ведения
экологического образа жизни о нормах и традициях трудовой деятельности человека о нормах и
ТРаДициях поведения человека в многонациональном, многокультурном обществе.

ЛР17 Щенностное отношение обучающихся к своему Отечеству, к своей малой и большой Родине,

уважительного отношения к ее истории и ответственного отношения к ее современности.

лр18 Щенностное отношение обучающихся к людям иной национ.tльности, веры, культуры;

уважительного отношения к их взглядем,

лр19 Уважительное отношение обучающихся к результатам собственного и чужого Труда.

лр20 Щенностное отношение обучающихся к своему здоровью и здоровью окружающих, ЗОЖ и
здоровой окружЕlющей среде и т.д.

I Iр21' Приобретение обуrающимися опыта личной ответственности за ра:} витие группы
обучающихся.

ЛР22 Приобретение навыков общения' и самоуправления.

лр2з Полуrение обучающимися возможности самораскрытия и сч} море€rлизация личности.

лр24 Щенностное отношение обучающихся к культуре, и искусству, к культуре речи и культуре
поведения, к красоте и гармонии.

ЛР25 Умение реализовать лидерские качества на производстве.

ЛР26 Стрессоустойчивость, коммуникабельность.

ЛР27 ОткрытыЙ к текущим и перспективным изменениям в мире ТРУда и профессий.

лр28 Гармонично, рu} зносторонне развитый, активно выражающий отношение к преобразованию
общественньтх пространств, промышленной и технологической эстетике предприятия,
корпоративному дизайну, товарным знакам.



ЛР29 СОХРаняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительfiо
меняющихся ситуациях.

ЛР30 Мотивация к саллообразованию и рЕ} звитию.

ЛР31 Самостоятельньй и ответственньй в принятии решений во всех сферах своей деятельности,
гОтОВЫЙ К исполнению рЕtзнообразньпl социальных ролей, востребованньIх бизнесом, обществом и
государством.



1.3. Количество часов, отводимое на освоение профессиоЕального модуля
Всего часов ­ 318

Из них на освоение М!К ­ 1б8

на практики:

­ учебную 72

­ производственную 72
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИО­НАЛЬНОГО
модуля

3.1. !ля реализации программы профессионttльного модуJIя должны быть предусмот­
рены следующие специальныо помещения:

Кабинеты:
технического оснащения кулинарного и * о"д"raрa* оaо производства,

Технологии кулинарного и кондитерского производства, оснащенных оборудоваЕием:
доской учебной, рабочим местом преподаватеJIя, столаl\ { и, стульями (по числу
обучающихся), шкафап4и для хранения муляжей (инвентаря), раздаточного дидактического
материzrла и др.;  техническими средствами: компьютером, средствами аудиовизуализации,
мультимедийным проектором; наглядными пособиями (натуральными образцами продуктов,
муляжами, плакатаI \ { и, DVD фильмами, мультимедийными пособиями).

Лаборатория:
Учебная кухня ресторана, оснащенная в соответствии с п. 6.2.L Примерной

прогрilп{ мы по специЕчIьности 4з.02.15 Поварское и кондитерское дело.
Оснатценные базы практики, в соответствии с l6.1.2.2. Примерной программы по

специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело.

з.2. Информационноеобеспечениереализациипрограммы

!ля реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен
иметь печатные иlилu электронные образовательные и информационные ресурсы,
рекомендуемые дпя использования в образоЁательном процессе.

3.2.1. Печатные издания:
1. Российская Федерация. Законы. о качестве и безопасности пищевых продуктов

[Электронный ресурс] :  федер. закон: [ принят Гос. Щумой 1 дек.1999 г.:  одобр. СовЬrопл ое­
дерации 23 дек. 1999 г.:  в ред. на1rЗ.07.2015г. Ns 213­ФЗ] .

2. Российская Федерация. Постановления. Правила оказанIдI  услуг общественного
питания [Электронный ресурс] :  постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. JrlЪ

1036: в ред. от 10 мая 2007 Nэ276] .
з. госТ з| 984­20| 2 Услуги общественного питания. Общие требования.­ Введ.
2015­01­0l. ­ М.: Стандартинформ,2014.­I I I , 8 с.
4. гост з0524­20| З Услуги общественного питания. Требования к персонЕlпу. ­ Введ.
2016­01­01. ­ М.: Стандарти"6орr, 2014,­I I I , 48 с. 

Л ­ ­ ­­­­­­­­­­ ­

5. гост 31985­2013 Услуги общественного питания. Термины и определения.­ Введ.
2015­01­01. ­ М.: Стандартинформ, 2014.­Ш, 10 с.

6, госТ з0390­201З Услуги общественного питания. Продукция общественного пи­
тания, реализуемая населению. Общие технические условия ­ Введ. 2о16 _ 01 ­ 01.­ М.:
Стандартинформ, 2014.­ I I I , 12 с.

7. госТ 30389 ­ 20| з Услуги общественного питания.
питания. Классификацияи общие требования _ Введ. 2016 ­ 01
20| 4.­ ПI , 12 с.

Предприятия общественного

­ 01. ­ М.: Стандартинформ,

8, госТ з1986­20| 2 Услуги общественного питания. Метод органолептической
оценки качества продукции общественного питания. ­ Введ.201,5 ­ 01 _ 01. ­ М,: Стандар­
тинформ, 2OI4.­ I iI , 1­1 с.

9, госТ з1987­2012 УслугИ общественного питаI Iия. Технологические документы на
продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и со­
держанию.­ Введ. 2015 ­ 01 _ 01. ­ М.: Стандартинформ, 2014.­ I iI , 16 с.

10. госТ 31988­2012 Услуги общественrо.ъ ,"ruния. Метод расчета отходов и по­
терь сырья и пищевых продуктов при произво; iстве продукции общественного питания. ­Введ. 20| 5 _ 01 _ 01. ­ М.: Стандартинформ,2оl4. ­ I I I , 10 с.



11. Профессиональный стандарт кПовар> . Приказ Министерства труда и социальной
ЗаЩИТЫ РФ ОТ 08.09.2015 Jtlb бlOн (зарегистрировано в Минюсте России 29.09.2015 Ns зqоzзj.

12, Сборник технических нормативов _ Сборник рецептур на продукцию для обучЙ­
щихся во всех образовательных учреждениях/  под общ. ред. м.п. Могильного,
В.А.Тутельяна. ­ М.: ЩеЛи принт, 2015.­ 544с.

13. Сборник технических нормативов ­ Сборник рецептур на
питания для предприятий общественного литания/  под обц.
В.А.Тутельяна. ­ М.: ЩеЛи плюс, 2013.­ 808с.

| 4. Сборник рецептур блrод и кулинарных
питания: Сборник технических нормативов. ч. I  l
форм, l996. ­ 615 с.

15. Сборник рецептур блюд и кулинарньж
питания: Сборник технических нормативов. ч.2 l
динформ, 1991.­ 560 с.

продукцию диетического

ред. М.П. Могильного,

изделий для предприятий общественного
под ред. Ф.Л.Марчука ­ М.: Хлебпродин­

изделий для предприятпй общественного
Под общ. ред. Н.А.Лупея. ­ М.: Хлебпро­

1б. Ботов М.И. оборудование предприятий общественного питания :  учебник для
студ.у{ реждений высш.проф.образования l М.И. Ботов, В.Щ. Елхина, В.П. Кирпичников. ­ 1­
е изд. ­ М. :  Издательский центр кАкадемия)), 2013. ­ 4| 6 с.

17. Володина М.В. Организация хранения и контроль запасов и сырья :  уrебник для
учаrцихся учреждений сред,проф.образования /  М.В. Володина, Т.д. Сопачева. ­ 3­е изд.,
стер. ­ М. :  Издательский центр < Академия> > , 2015. ­ | 92 с

18. Щубровская Н.И. Приготовленио супов и соусов: учеб.для учащихся уrреждений
сред.проф.образоваНия lН,И..ЩубровскаЯ ,. ­ 1­е изд. ­ М. , Й.дur"rr"ский центр ,iДr,uдеr""о,
2016. ­ 240 с

19. Мартинчик А.Н. Микпобиология, физиология питания, санитарIбI  :  учебник для
студ, учреждений сред.проф.образования /  А.Н. Мартинчик, А.А.$оролев, Ю.В.Несвижский.
­ 5­е изд., стер. ­ М. :  Издательский центр < АкадемЙя), 201б. _з52;.

20. Профессиональные стандарты индустрии питания. Т.1 /  Федерация Рестораторов и
Е.В.. Чубасова. ­ 1­е изд. ­ М. :  Издательский центр кАкадемия> , 2015. ­ tтб 

"2l. Золин В.п. Технологическое оборулование предприятий общественного питания:
учеб.для учащихся учреждений сред,проф.образован"r7 в.п.золин. ­ 13­е изд. ­ М. :  Изда­
тельский центр кАкадемия> ,2016. ­ З20 с

22, КапIенко В.Ф. Оборудование предприятий общественного питания: учебное посо­
биеlВ.Ф. Кащенко, Р.В. Кащенко. ­ М.: Альфа, 2015. ­ 4| 6 с.

2з. Лутошкина Г.Г. Техническое оснащение и организация рабочего места: учеб.для
учащихся учреждений сред.проф.образования /  Г.Г. Лутошкина, Ж,С. днохинаотельеров. ­
М.: Ресторанные ведомости,20IЗ, ­ 5l2 с,

24, Радченко С.н Организация производства на предприятиях общественного питания:
учебник для нач. проф.образования IC.H, Радченко.­ < < Феникс> > , 20Iз ­ З]З с.

25, СамородоваИ,П. ОрганизациrI  процесса приготовления и приготовление полуфаб­
рикатов для сложноЙ кулинарной продукции :  учебник для сТуд. учреждений
сред,проф.образования lИ.П. Саlлородова. ­ 4­е изд., стер. ­ М. :  Издательский центр < дка­
демия), 2016. ­ | 92 с.

26, СамородоваИ,П. Приготовление блюд из мяса и доматrrней птицы: учеб.для уча­
щихся учреждений сред.проф.образования l И.П. Саirлородова, ­ 2­е изд., стер. ­ М. :  ИЬдu­
тельский центр < < Академия> > ,2О| 5. ­ 128 с

27. Соколова Е. И. Приготовление блюд из
ждений сред.проф.образования l Е.И.Соколова. ­
кАкадемия> , 2015. ­ 288 с

овощей и грибов: учеб.для учащихся учре­
2­е изд., стер. ­ М. :  Издательский центр

28, Усов В.в. Организация производства и обслуживания на предпрштияхобществен­
ного питания :  учеб.пособие для студ. учреждений сред.проф.образован", U в.в. Усов. ­ 1з­е
изд., стер. ­ М. :  Издагельский центр кАкадемия> , 2015. ­ 4З2 с



3,2.2. Электронные издания:
1. РОССИйСКаЯ Федерация. Законы. О качестве и безопасности пищевых продуктов

[Электронный ресурс] :  федер. закон: [ принят Гос. Щумой 1 дек.1999 г.:  одобр. соuЬrой о"­
дерациИ 23 дек. 1999 г.:  В род. на 13.07.2015г. Ns 213­Фзl. http: i/ base.garant.ru

2. Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного
питания [Электронный ресурс] :  постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 г. Ns
1036: в ред. от 10 мая 2007 Nэ276] .

3. СанПиН 2.з.2. | З24­0ЗГИгиенические требования к срокам годности и условиям
хранения пищевых продуктов [ электронный ресурс] :  постановление Главного государствен­
ного санитарного врача РФ от 22мая 2003 г. М 98.

4. СП 1.1.1058­01. Организация и за со­
блюдением санитарных правил и выполне филак­
тических) мероприятий [ электронный ресур енного
санитарного врача РФ от 13 июля 2001 г. Ns 18 [ в редакции СП l.| .2l9з­О7 < ,Щополнения Ns
1)] . ­ Режим доступа:

5. СанПиН 2.з.2.1078­01 Гигиенические
ности пищовых продуктов [Электронный ресурс] :
санитарного врача РФ от 20 августа 2002 r. } lЪ 27

требования безопасности и пищевой цен­
постановление Главного государственного

6. СанПин 2.з.6.1079­01 Санитарно­эпидемиологические требования к организаци­
ям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности 

" "й*  
пищевых продуктов и

продовольственного сырья [ электронный ресурс] :  постановление Главного государственно­
го санитарного врача РФ от 08 ноября 2001 г. JФ 31 [ в редакции сп 2.з.6.2867­| 1 кИзмене­
нияи дополнения>  J\b 4> ] . ­ Режим доступа

http: / / pravo.gov.rr/proxy/ ips/?docbody:&nd:102063865&rdk:&backlink:1
7 . http: l l ozpp.ru/ laws2/postan/post7.html
8. http: / /www.ohranatruda,rrr/ot biblio/normativldata normativ/4 б14620\ l
9 . htф :  / / fсiоr. edu. rulcatalo g/meta/S /p/page. html ;

1 0. htф : / /www j  ur­j ur. ru/ j oumals/ j ur22lindex.html ;

1 1 . http: / iwww.eda­server.rrr/gastronom/ ;

1 2. http : / /www. eda­server. rйсuliпаrу­ school/
1 3. http: /  /www.pitportal.rr: /

3.2.3. Щополнительные источники:
На усмотрение ОО
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Лист дополнений и изменений к рабочей программе

ПМ.01 Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к
реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий слоrкного

ассортимента

I Iа 20 ­20 учебный год

В рабочую программу внесены следующие изменения:

,ЩОполнения и изменения в рабочей программе рассмо рены и согласованы
на заседании цикловой методической комиссии

()) 20. г. (протокол Ns

Председатель цикловой методической комиссии Ф.и.о
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