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1.пАспорт прогрАммы учЕБной дисциплины
1.1Область применения рабочей программы
Рабочая прогрtlп{ ма учебной дисциплины ОП.05. Основы экономики, менеджмеЕтаи маркетинга
является частью основной образовательной rrрограммы в соответствии с ФГОС СПО ППССЗ по
специЕlльности 43.02.15 Поварское и кондитерское деJIо.

1.2Место учебной дисциплины структуре осповной профессиональной
образовательной программы :

Учебная дисциплина ОП.05. Основы экономики, менеджмента и маркетингаотносится к
общепрофессионччIьному циклу.

1.3Щели и задачи учебной дисциплины ­ ,требования к результатам освоения учебной
дисциплины:

В parvrKax програNdмы учебной дисциплины обу.rшощимися осваиваются умения изнания

Код
пк, ок

Умения Знания

ОК 01­07;
ок 09­11
пк 1.1_1.4

пк 2.1_2.8

пк 3.1_3.7

пк,4.1_4.б
пк 5.1­5.6
пк б.1_6.4

.участвовать в выборе наиболее
lффективной организационно­
правовой формы для
цеятельности организации
] есторанного бизнеса,

} ормировании . пакета

цокументов для открытия
предприятия;
.рассчитывать и планировать
)сновные
)кономические

цеятельности

технико_
показатели

организации
)есторанного бизнеса и
лнаJIизировать их динамику;
­ анализировать факторы,
влияющие на хозяйственrrуlо

деятельность организации;
­ рассчитывать показатели
эффективности использования

ресурсов организации;
­ проводить инвентаризацию на
предприятиях питания;
­ пользоваться нормативной

документаций и оформлять и

учетно­отчетную
документацию (заполнять

договора о материальной
ответственности, доверенности
на получениематериальных

ценностей, вести товарную
книry кJIадовщика, списывать
говарные потери, заполнять
{ нвентари9ационную опись;

­ понятие, цели и задачи экономики, основные
положения экономической теории;
­ принципы функционирования рыночной
экономики, современное состояние и
перспективы р,lзвития отрасли;
­ виды экономической деятельности (отрасли
народного хозяйства), сущность
предпринимательства, его виды, значение мilIого
бизнеса для экономики страны, меры
господдержки малому бизнесу, виды
предпринимательских рисков и методы их
минимизации;
­ классификацию хозяйствующих субъектов в

рыночной экономике по признакам;
­ цели и задачи организации ресторанного
бизнеса, понятие концепции организации
питания;
­ этапы регистрации и порядок ликвидации
организаций, понятие банкротства, его признаки
и методы предотвращения;
­ факторы внешней среды организации питания,
элементы её внутренней среды и методики
оценки влияния факторов внешней среды на
хозяйственную деятельность организации
питания (SWОТ­анализ);
­ функции и задачи бухгалтерии как
структурного подразделения предгIриятия,
организацию учёта на предприятии питания,
объекты учёта, основные принципы, формы
ведения букгалтерского учёта, реквизиты
первичных документов, их классификацию,

требования к оформлению документов, права и
обязанности главного бухгалтера организации



ностей,

постуIшение и

материальных
составлять

ькуляционные карточки на
и кондитерские. изделия,
нтацию по контролю

запасов на
,роизводстве);

­ оценивать
производстве
соответствии
количеством

рассчитывать
изменение

имеющиеся на
запасы в

с требуемьш
и качеством,

и анzшизировать
показателей

запасов и

состояние

баланса

рных
вароооорачиваемости,
пользовать программное

при контроле
запасов;

­ анаJIизировать

продуктового
предприятия питания;

учёт реализации готовой

родукции и полуфабрикатов;
ькулировать цены на

родукцию собственного

роизводства и поrryфабрикаты

роизводимые организацией
ного бизнеса;
вать налоги и

исления, уплачиваемые
изацией ресторанного

в бюдкет и в

дарственные внебюджетные

­ рассчитывать проценты и
IuIатежи за пользование
кредитом, уплачиваемые
организацией банку;
­ планировать и
контролировать собственную

деятельность и деятельность
подчиненных;
­ выбирать методы принятия
эффективных управленческих
решений;
­ управлять конфликтами и
стрессами в организации;
­ примеЕять , в

профессиональной

деятельности приёмы делового
общения и управленческого
воздействия;

­ ан.цизировать текущую

итани8' понятие инвентаризации ;

­ виды экономических ресурсов (обсротные и
внеоборотные активы, трудовые РеСУрсы),
используемых организацией ресторанного
бизнеса и методы определения эффективности
их использования;
­ понятие и виды товарных запасов, их роль в

общественном питании, поtUIтие

товарооборачиваемости, абсолютные и
относительные покzватели измерениJI  товарных
запасов, методику анzulиза товарных запасов
предприятий питания;
­ понятие продуктового баланса организации
пvlтания, методику планирования поступления
товарных запасов с помощью показателей

продуктового баланса;
­ источники снабжения сырьём, продуктами и
тарой, 1^ rёт сырья, продуктов и тары в кJIадовых

предприятий общественного питания,

в кJlадовыхдокументы, используемые
предприятия;

варную книry, списание товарных потерь,

материально ­ ответственных лиц;
­ учёт реаJIизации продукции собственного
производства и полуфабрикатов;
­ понятие (производственн€ш мощность) и
производственная программа предприятия), их

ржание, назначение, факторы формирования
изводственнои программы, исходные данные

её экономического обоснования и анализа
нения, мет9дику расчёта прогryскной

ности зала и коэффициента её

ьзования;
­ требования к реirлизации продукции
общественного питания;
­ количественный и качественнь,й состав
персонала организации;
оказатели и резервы роста производительности

да на предприятиях питания, понятие
труда;

­ формы и системы оплаты труда, виды гарантий,
компенсаций и улержанийиз заработной платы;
­ состав издержек производства и обращения
организаций ресторанного бизнеса;
­ механизмы ценообразования на продукцию
(услуги) организаций ресторанного бизнеса;
­ основные показатели деятельности
предприятий общественного питания и методы
их расчёта;
­ понятие товарооборота, дохода, прибыли и

рентабельности предприятия, факторы,
влияющие на них, методику расчёта,
пл анир о в ания, анч| иза;
­ сущность и виды кредита, принципына Dынке



г;

­ составлять бизнес­IUIан для
организации ресторанного
бизнеса;
­ анilIизировать возможности
организации пvIтания в области
выполнения IUIaHOB по
производству и реа.лизации на
основании уровня технического
оснащения, квалификации
поваров и кондитеров;
_ прогнозировать изменения на

рынке ресторанного бизнеса и
восприятие потребителями
меню;
­ анаJIизировать спрос на
товары и услуги организации

ресторанного бизнеса;
­ грамотно определять
маркетинговую политику

питанияизации
товарц/ю, ценовую политику,

продвижения
и услуг на рынке);

­ проводить маркетинговые
исследования в соответствии с

целями организации и анализ
потребительских
предпочтений, меню
конкурирующих и наиболее
ПОtý/лярных организаций
питания в различных сегментах

ресторанного бизнеса

редитования предприятий, виды кредитов,
одику расчёта процентов за пользование

ковским кредитом, уплачиваемых
риятием банку;

­ налоговую систему РФ: понятие, основные
элементы, виды нzUIогов и отчислений,

уплачиваемых организациями ресторанного
бизнеса в государственный бюджет и
государственные внебюджетные фонды,
методику их расчёта;
­ понятие бизнес­ планированиJI , виды и ра:tделы
бизнес­rшана;
­ сущность, цели, основные принципы и функции
менеджмента (планирование, оFганизация,
мотивациJI , контроль, коммуникация и принятие

управленческих решений), особенности
менеджмента в области профессиональной

деятельности;
­ стили управления;
­ способы организации работы коллектива, виды
и методы мотивации персонала;
­ правила делового общения в коллективе;
­ сущность, цели, основные принципы и

функциимаркетинга;
­ понятие сегментация рынка;
­ методы проведенLш маркетинговых
исследований;
­ понятие товарной, ценовой, сбытовой,
коммуникационной политики организации
питания (комплекс маркетинга);
­ организацию управления марt:етинговой

деятельностью в организации ресторанного
бизнеса

Освоение содержания учебной дисциплины обеспечивает достижения обучающимися следующих
личностньD( результатов с учетом рабочей прогрtlN,Iмы воспитания ГБПОУ РК кКерченский
технопогический техникр{ ) :

ЛР13 Готовность обуrающегося соответствовать ожиданиям работодателей: ответственный
СОТРУДНИК, ДИСЦиплинированныЙ, трудолюбивыЙ, нацеленныЙ на достижение постitвленных
ЗаДач, эффективно взаимодеЙствующиЙ с членами команды, сотрудничающий с другими людьми,
tIpoeKTHo мыслящий
лр14 Приобретение обучающимся навыка оценки информации в цифровой среде, ее

ДОСТОВеРНОСть, способности строить логические р{ озаключения на основании поступающеЙ
информации и данньж.
ЛР17I fенностное отношение обучающихся к своему Отечеству, к своей малой и большой Родине,

уважительного отношения к ее истории и ответственного отношения к ее современности.
ЛР18 Щенностное отношение обучающихся к людям иной национальности, веры, культуры,
уважительного отношения к их взглядам.



1.4Количество часов на освоение программы учебной дисциплины:

Учебная нагрузка обуrающихся ­ 96 часов,
в том чиспе:

нагру.зка во взаимодействии с преподатiателем ­ 92 часов.
практические заняти я ­ Зб часов;

курсовое проектирование­ 20 часов;

самостоятельная работа обучающегося ­ 4 часов.

2.СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОИ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

Вид учебной деятельности объем часов

Гчебная нагрузка обучающегося (всего) 9б

]  том числе в форме практической подготовки

[ Iагрузка во взаимодействии с преподавателем (всего) 92

]  том числе:

rабораторные занятия

Iрактические занятия зб

(онтрольные работы

(ypcoBtul работа (проект) 20

] амостоятельнtul работа студента (всего) 4

Промелсуточная аттестация в форме дифференцированного зачета
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3.УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ Д4СIЦШЛИНЫ
3.1Материально­ техническое обеспечение

Реа­гrизация прогрЕlпdмы учебной дисциплины требует наJIичия учебного кабтнета:

Кабинет социаJIьно­экономических дисципJIин,
оснащенный оборудованием: рабочее место преподавателя, рабочие места обучающихся,

плакаты по темам занятий; техническими средствtlми обучения: мультимедийный комплекс

(проектор, проекционный экран, ноугбук).

3.1. Информационное обеспечение обучения
Перечень пспользуемых учебных пзданий, Интернет­ ресурсов, дополпительной
лптературы

Щополнительные источники

1.Жабина, С. Б. Основы экономики, менеджмента и маркетинга в общественном питании

[Электронный ресурс]  :  уlебник /  С. Б. Жабина, О. М. Бурдюгова, А. В, Колесова.

­ З­е изд., стер. ­ Москва :  Академия,2015. ­ ЗЗб с. ­ Режим доступа: http: / /www.acadernia­

moscow.ru/ reader/?id:  1 68 l l 8.

2.Косьмин, А. Д. Менеджмент [ЭлЁктронный ресурс]  :  уrебник l А.Д, Косьмин. ­ Москва
:Академия,2014. ­ 208 с. ­ Режим доступа: lrttp: / /www.acadenia­
moscow.ru/ reader/?id:  ]  067 1 9,

3.Барышев А. Ф. Маркетинг [Электронньй ресурс]  :  учебник /  А. Ф. Барышев. ­ 11­е изд.,
стер. ­ Москва :  Академия,2014, ­ 224 с. ­ Режим доступа: http: / /www.academia­
moscow.ru/ reader/?id:  5з 867,

4.ДРачева, Е. Л, Менеджмент [Электронньй ресурс]  :  учебник /  Е. Л. Щрачева. ­ 15­еизд., стер.
­ Москва: Академия,20| 4. ­ 304 с. ­ Режим доступа:httр: / /www.асаdеmiа­
moscow.ru/ reader/?id:9 45з 5 .

5.Шевелёва, С. А. Основы экономики и бизнеса [Электронный ресурс]  /  С. А. Шевелёва, В.Е.
Стогов. ­ 4­еизд., перераб. и доп. ­ Москва :  Юнити­.Щана,2017. ­ 4З2 с. ­ Режим доступа:
http: / / biblioclub.rr/ index.php?page:book&i d:  1 1 770 1 .

6.АлексУнин, В. А, Маркетинг [Электронный ресурс]  :  учебник /  В. А, Алексунин. ­Москва:
.Щашков и К, 2014. ­ 200 с. ­ Режим доступа:

http: / / e.lanbook.com/books/element.rjhp?pl 1_id:705 3 8.



4.КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЪТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ
дисциплины

Резульпаmы обученuя t{ рumерuu оценка Меmоdьt оценкu
lнания:
основные положения
экономической теории.
Принципы рыночной
экономики.
Современное состояние и
перспективы рtr} вития отрасли.
Роль хозяйствующих субъектов
в рыночной экономике.
Механизмы ценообра:} ования
ца продукцию (услуги).
Формы оплаты труда.
Стипи управления, виды
коммуникации.
Принципы делового общения в
коллективе.

Управленческий цикл.
Ссобенности менеджмента в
эбласти механизации сельского
козяйства.

Эущность, цели, основные ­

Iринципы и функции
иаркетинга, его связь с
иенеджментом.
Dормы адаптации
Iроизводства и сбыта к
эыночной ситуации.

В ' результате освоения

учебной дисциплины
эбучающийся должен знать:
­основные положения
)кономической теории;
­принципы рыночной
)кономики;
­современное состояние и
перспективы развития
)трасли;
­роль хозяйствующих
lубъе5тов в рыночной
)кономике;
.механизмы ценообрtвования
Iапродукцию (услуги);
.формы оплаты труда;
­стили управления, виды
(оммуникации;
,приitципы делового
эбщения в коллективе;
.управленческий цикл;
,особенности менеджмента в
rбласти механизации
)ельского хозяйства;
.сущность, цели, основные ­

Iринципы и функции
иаркетинга, его связь с
vrенеЮкментом;
,формы адаптации
Iроизводства и сбыта к
rыночной ситуации.

­устныи
индивидуальный и

фронта_пьный опрос;
­ письменная работа в

форме тестирования,
индивидуальных
заданий; устный

индивидуaльный опрос;
­ устный контроль в

форме дискуссии,
индивидуальный опрос;

Заполнение таблиц
Собеседование

Творческие задания
Подготовка стендовых

докладов

Уменпя:

рассчитывать основные
гехнико_экономические
показатели деятельности
)рганизации.
Применять в
Профессиональной

цеятельности приемы делового
I  управленческого общения.
А.нализировать ситуацию на
)ынке товаров и услуг.

В результате освоения

учебrIой дисциплинь]
эбучающийся должен уметь:
­ рассчитывать основные
гехнико­экономические
Iоказатели деятельности
)ргztнизации;
. применять в
rрофессиональной

цеятельности приемы

целового и упрtlвленческого
rбщения;
. анЕrлизировать ситуацию на
)ынке товаров и услуг.

Ролевая игра
Ситуационныо задачи
Практические задания

Кейс ­ зад€} ния

Индивидуальные
проекты
Экзамен



Лист дополнений и изменений к рабочей программе

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

На 20 ­20 _ учебный год

В рабочую про| рамму внесены следующие изменения:

,ЩОПОлнения и изменения в рабочей программе рассмо ены и согласованы
на заседании цикловой методической комиссии

())

Председатель цикловой методической комиссии Ф.и.о
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