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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОИ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая программа } чебной дисциплины ОП.03 Техническое оснаще­

ние организаций питания является частью основной образовательной про­
граммы в соответствии с ФГОС СПО IШССЗ по специаlIьности 4З.02.15 По­
варское и кондитерское дело.

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессио­
нальноЙ образовательноЙ программы: 1..rебная дисциплина входит в груп­
пу дисциплин общепрофессионального цикла.

1.3. Щель и задачи учебной дисциплины ­ требования к результатам
освоения дисциплипы:

Код Умения Знания

пк 1.1­1.4
I I к 2.1_2.8
I I к 3.L­з.7
I I к 4.I ­4.6
пк 5.1_5.6
пк б. t­6.4
ок 01
ок 02
ок 03
ок 04
ок 05
ок 06
ок 07
ок 09
ок 10

­ определятъ вид, обеспечивать

рацион€tльный подбор в соот­
ветствии с потребностью про­
изводства технологического
оборудов ания) инвентаря , ин­
струментов;
­организовывать рабочее место

для обработки сырья, приготов­
ления полуфабрикатов, готовой
продукции, ее отпуска в соот_

ветствии с правилами техники
безопасности, санитарии и по­
жарной безопасности;
­подготавливать к работе, ис­
пользовать технологическое
оборудование по его н€Lзначе­

НИЮ С 1"lётом правил техники
безопасности, санитарии и по­
жарной безопасности, правиль­
но ориентироваться в экстрен­
ной ситуации
выявлять риски в области без­

опасности работ на производ­
стве и разрабатывать предложе­
ния по их минимизации и

устранению;
­оценивать эффективность ис­
пользования оборудования;
­планировать мероприrIтия по
обеспечению безопасных и бла­

­классификацию, основные
технические характеристики,
назначение, принципы дей­
ствия, особенности устрой­
ства, правила безопасной
эксплуатации различных
групп технологического обо­

рудования;
­принципы организации об­

работки сырья, приготовле­
ния полуфабрикатов, готовой
кулинарной и кондитерской
продукции, подготовки ее к

ре€rлизации;
­прогрессивные способы ор­

ганизации процессов приго­
товления пищи с использова­
нием современных видов
технологического оборудо­
вания;
­правила выбора технологи­
ческого оборудования, ин­
вентаря, инструментов, посу­

ды для ра:} личных процессов
приготовления и отпуска ку­
линарной и кондитерской
продукции;
_методики расчета произво­

дительности технологическо­
го оборудования;



гоприятньtх условий труда на
производстве, предупреждению
травматизма;
­контролировать соблюдение
графиков технического обслу­
живания оборудования и ис­
правность приборов безопасно­

­способы организации рабо­
чих мест повара, кондитера,
пекаря в соответствии с ви­

дами изготавливаемой кули­
нарной, хлебобулочной и
кондитерскои продукции;
­правила электробезопасно­
сти, пожарной безопасности;сти и измерительньIх приборов.

­оперативно взаимодействовать |  
­правила охраны труда в ор­

с работником, ответственным за |  ганизациях питания
безопасные и благоприятные

условия работы на производ­
стве;
­рассчитывать производствен_

ные мощности и эффективность

работы технологического обо­

рудования проводитъ инструк­
таж по безопасной эксплуата­

ции технологического оборудо­

ОСВОеНИе СОДержания 1..lебной дисциплины обеспебчивает достижение обу_

ния енскии технологическии техникум)) :

Код Личностные Dезyльтаты Dеалпзации пDогDаммы воспитания

лр13
lJыполняющий профессиональные навыки в сфере сервuса dо­
furalt lH ezo Ll колчtмvнаJlьн о 2о хозяйсmв а/zосmuнuчно zо d ела

лр 14

Выполrrяющий профессионЕtльные навыки в сфере сервuса do­
Malaцezo u коJйIиунсlльноzо хозяйсmва/zосmuнuчноzо dела с )пIетом
специфики субъекта Российской Федерации

лр 18
I Jыполняющий трудовые функции в сфере сервuса dоtиаulнеzо u

комJwунально Zo хозяйсmв а

чающимися следующих результатов с )четом рабочей программы воспита­
ГБПоУ РК < < Керченский ескии

1.4. Колпчество часов на освоение программы дисциплины:

Учебная нагрузка обучающихся ­ 68 часов,
в том числе:

в форме практической подготовки­26 часа
нагрузка во взаимодействии с преподавателем­ 64 часов
консультации ­ 2 часа
экзамен ­ б часов



2. структурА и содЕржАниЕ )rчЕБноЙ дисциплины
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

Вид учебной работы
объем
часов

Учебная нагрузка обучающегося (всего) 68

з т.ч. в форме практической I Iодготовки 26

[ Iагрузка во взапмодействии с преподавателем (всего) 64

]  том числе:

пабораторные работы

практические занятия 26

курсовая работа (проект)

Консультации 2

Самостоятельнм работа обучаюшегося (всего) 4

Промежуточн€t I  аттестация в форме экзамена 6
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Материально­техническое обеспечение

Реализация программы дисциплины требует на[ичия 1..лебного кабинета < < Техническое

оснащение организаций питания> ).

Оборудование уrебного кабинета: посадочные места по количеству обуrающихся, рабо­

чее место преподаватепя, рzвдаточного дидактического материzrла и др.;

Технические средства обуrения: компьютер, мультимедиапроектор (интерактивнчш дос­
ка).

3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Перечень используемых учебных изданий, Интернет­ресурсов, дополнптельной ли­
тературы
основные источники:

1.Лутошкина Г. Г. Техническое оснащение организаций rлитанияlГ.Г.Лутошкина,
Ж.С. Анохина. ­ М.: < Академия> ц 2017. ­ 240 с. ­ ISBN 978­5­4468­5| 2З­2 [ текст
непосредственный] .

.Щополнительные источники :

1. Золин В. П. технологическое оборудование предприятий общественного
питания: уrебник: Рекомендовано ФГУ кФИРО>  . ­ | 2­е изд., стер. 20| 4. ­ 320 с., пер.

No 7 бц [Электронный формат] .
2. Радченко Л.А. Организация производства на предприятиях общественного

питания: уrебник /  Л.А. Радченко. ­ 13­е изд., испр. и доп. ­ Ростов Hl!r:  Феникс, 20| 6.

­з7з с. ­ ISBN 978­5­22­19130­9.
З. ГОСТ Р 50647­94 < Общественное питание. Термины и определения).
4. ГОСТ Р 507б4­95 < < Услуги общественного питания. Общие требования> > .

5. ГОСТ 30389­95 < Общественное питание. Классификация предприятий> > .

6. ГОСТ 30390­95 < Общественное питание. Кулинарная продукция, ре&­
лизуемая населению. Общие технические условия> ).'l. ГОСТ Р 50935­9б < Общественное питание. Требования к обслуживающему
персоналу> .

СанПиН 2.З.6.9.1079­01 < < Санитарные правила. Условия, сроки храненияособо скоро­

портящихся продуктов).
Интернет­ресурсы:

1. http: / / supercook/ ru

2. http: / / en.edu.ru;

3 . ООО < < Практика. Оборудование) ­ http:  l l www.restoran.ru

4. ООО < < Хакман­Метос> >  ­ htф:/ /www.metos.com

5. Компания < < Food Ер ­ http: / /www.foodeg.ru



4.контроль и оцЕнкА рЕзультАтов освоЕния )rчЕБноЙ
дисциплины

Результаты обучения Критерии оценки Методы оценки
3нание:

­классификацию, основные техни.
ческие характеристики, назначение
принципы действия, особенностл

устройства, правила безопасноt
эксплуатации ра:} лиtIньж групп
гехнологического оборудования;
­ принципы организшlии обработ.
ки сырья,приготовления
полуфабрикатов, готовой кулинар.
пой

ш кондитерской продукции, подго.
говки ее к реализации;
­ прогрессивные способы органи.
} ации процессов приготовпения
пищи с использовzlнием современ.
цьIх видов технологического обо.

рудовzlния;
­ правила выбора технологическо.
го оборудования, инвентаря, ин.
] трументов, посуды для различньп
Iроцоссов приготовления и отI Iуска
кулинарной и кондитерской про.

цукции;
­ методики расчета производи.
гельности тохнологического обору.

цования;
­ способы оргaшизации рабочих
vlecT повара, кондитера, покаря в

)ООТВеТСТВИИ С ВИДtlП,IИ ИЗГОТаВЛИ­

заемой кулинарной, хлебобупо.rной
I  кондитерской продукции;
­ правила электробезопасности.
rожарной безопасности;
Iрzlвила охраны труда в оргalниза­

Iиях питания

­граNIотно выступает с сообщения.
ми;
­владеет понятиями 1..rебной дис.
циплины и применяет их адекватн(
ситуации;
­нЕlп{ ечает и характеризует приемБ
саI \ { орогуJUIции;

­I Iолнота ответов,
­точность формулировок;

. анапиз выполнения практи.
{ еских работ, обобщение вы.
зодов;
­текущий контроль освоени,
иатериала;
. защита внеаудиторноi
)амостоятельные работы;
.экзамен

Умение:
­ опредеJIять вид, обеспечивать

рациональный подбор в соответ.
этвии с потребностью производствu
гехнологичоского оборудования,
инвеI Iтаря, инструI \ [ентов;

­ организовывать рабочее местс

цля обработки сырья, приготовле.
rrия полуфабрикатов, готовой про.

цукции, ее отпуска в соответствии с

1равилап,rи техники безопасности,
)анитарии и пожарной безопасно.
)тиi
­ подготавливать к работе, исполь­
} овать технологическое оборудова­

Правильностъ, поJIнота выI Iолне.

; .ия заданий, точность расчетов
} оответствие требованиям без.

)пасности.
\декватность, оптимttльность вы­

5ора способов действий, методов,
Последовательностей действий у

г.д.

Гочность оценки, самооценки вы.
Iолнения в соответствие требова.
Iиям инструкций реглtlп,Iентов.
рациональность действий.

. €} ктивность поведения на
} анятиях в группах;
. точность формулировок
)тветов и выступлений по теме
} анятия;
.экзамен



по его нtвначению с

техники бозопасности,
и пожарной безопасности,

ильно ориентироваться в

выявJIять риски в области
пасности работ на производстве и

предложения по их
нимцзации и устранению;
оценивать эффективность

плzlнировать мероприятия по
безопасньтх и благо­

условий труда на п

контролировать соблюдение

дования и исправность п

ых приборов.
оперативно взаимодействовать

, ответственным за

нологического оборудовани
водить инструктtDк по



Лист дополнений и пзменений к рабочей программе

ОП.03 Техническое оснащение организаций питанпя на2023­ 2024 учебный год

уrебный год по

учебной дисциплине ОП.03 Техпическое оснащение организаций питания

В рабочую прогрtlп{ му внесены следующие изменения:

l/Oe­ оz­(л

,Щополнения и изменения в рабочей програп{ ме рассмотрены и согласованы на заседЕ} ниицикловой

методической комиссии

Председатель цикJIовой методической комиссии
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