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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая программа уrебной дисциплины ОП.02 Организация хРаНения

и контроль запасов и сырья является частью основноЙ образоваТеЛЬноЙ

программы в соответствии с ФГОС СПО ППССЗ по специ€LllьносТИ 4З.02.15

Поварское и кондитерское дело.
1.2. Место учебной дисциплины в структуре основцой

профессиональной образовательной программы: уlебная ДисЦИПлина

входит в группу дисциплин общепрофессион€lпьного цикJIа.

1.3. Щель и задачи учебной дисциплпны ­ требования к ре3УЛЬТатам
освоения учебной дисциплины:

Код Умения Знанпя

пк 1.1_1.4

пк 2.1_2.8
пк 3.1_3.7
пк 4.1_4.б

пк 5.1­5.б
пк б.1_6.4

ок 01
ок 02
ок 03
ок 04
ок 05
ок 0б
ок 07
ок 09
ок 10

­ опредеJIять нtlличие запасов и

расходпродуктов;
­ оценивать условияхранения и

состояние продуктов и запасов;
­проводитьинструктажи I Iо

fuшшл хранения пищевьж
продуктов;
­принимать решения по

оргzшизtщии процессов контроJIя

расхода и хранения продуктов;
­оформлять технологическую

документацию и документацию
поконтроjIю расхода ихранения

продуктов, втом числе с
использованием
специalпизировzlЕного
прогрzll\ dмного обеспечения.

­ ассортимент и характеристики основных

групп продовольственньIх товаров;
­ общие требования к качеству сырья и
продуктов;
­условия хранения, упаковки,
транспортирования и реализации

рtвличньIх видов продовольственньIх

продуктов;
­мотоды контропя качества продуктов

при хранении; способы и формы
инструктировчшия персонала по

безопасности хранения пищевых

продуктов;
­ виды снабжения;
­виды складских помещений и

требования к ним; периодиtIность

технического обслуживания
холодильного, механического и

восового оборудования;
­методы контроJIя сохрЕtнности и

расхода продуктов на производствах

питания;
­прогрЕlI \ ,Iмное обеспечение

управления расходом продуктов на

tIроизводстве и движением блюд;

современные способы обеспечения

правильной сохранности запасов и

расхода продуктов на производстве;
­методы контроJIя возможньтх

хищений запасов на

производстве;
­ правипа оценки состояния запасов

на производстве;
­ процедуры и прчtвила инвентаризации

запасов продуктов;
­ прав} Iла оформления заказа на

продукты со скJIада и приема

продуктов, поступающих со

скJIадаи отпоставщиков;
­виды сопроводительной



докуI \ (ентации на ршпичные группы

продуктов.

освоение содержЕlния 1пrебной дисциплiIны обеспечивает достижение обучшощимися

следующих личностньD( результатов с учетом рабочей программы воспитания ГБПоУ РК
< Керченский технологический техникум> > :

Код Личностные резyльтаты реализации программы воспитQццд

лр13
выполняющий профессиональные навыки в сфере сервиса домашнего и
коммyнального хозяйства./ гостиничного дела

лр14

Выполняющий профессиональные навыки в сфере сервиса домашнего и

коммунального хозяйства/ гостиничного дела с учетом специфики

субъекта Российской Федерации

лр18
Вьшолняющий трудовые функции в сфере сервиса домашнего и

коммунального хозяйства

1.4. Количество часов на освоенпе программы учебной дисциплины:

Учебная нацрузка обуlающихся ­_98 часов,
в том числе:
в форме практической подготовки ­ 24 часа
нагрузка во взаимодействии с преподавателем­92 _часа.



2.структурА и содЕржлниЕ учЕБной дисциплины
2.1.Объем учебпой дпсциплины и виды учебной работы

Вид учебной работы объем часов

Учебная нагрузка обучающихся (всего) 98

}  т. ч. в форме практической подготовки 24

[ Iагрyзка во взапмодействип с пDеподавателем (всего) 92

]  том числе:

гrабораторные работы l4

Iрактические занrIтия l0

контроJьные работы

курсовая работа (проект) ­

Самостоятельная работа обучающегося (всего) 6

[ Iромепсуточная аттестация в форме дпфференцированного зачета
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з.условия рЕАлизАции рАБочЕй прогрАммы дисциплины
3.1. Материально­техническое обеспеченпе
Реализация процраммы дисциплины требует н€lJIичия учебного кабинета

< Организация хранения и контроль запасов и сырья).
Оборудование учебного кабинета :

­ посадочные места по количеству обуlающихся,,
­ рабочее место преподаватеJIя;

­ комплект уrебно­наглядных пособий (плакаты, таблицы, раздаточный материал).

Техническпе средства обучения: интерактивная доска, мулътимедийный
проектор, ноутбук.

3.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень используемьtх уrебных изданий, Интернет­ресурсов, дополнителъной

литературы

основные источники:
1. Федеральный Закон < О защите прав потребителей> >  (от 01 .05.201­7 Nч 2­Ф3) (с

изменениями и дополнениями).
2. Федераrrьный закон < < О санитарно­эпидемиологическом благополyllии

насепения>  от 23.07.2008 Nч160­Ф3)
3. ГОСТ Р54609­2011 < Услуги общественного питания. Номенклатура показателей

качества продукции общественного питаниrI> ).

4. СанПиН 2.3.2.1078­01 < < Гигиенические требования безопасности и пищевой

ценности пищевых продуктов. Санитарно­эпидемиологиI Iеские правила и нормативы) ­ с

дополнени5Iми и изменениями в редакции СанПиН 2.З.2.1280­0З (Nч 2), СанПиН
2.З.2.2227­07 (М5), СанГfuН2.З.2.2340­08 (N9 б), СанПиН 2.З.2.2351­08 (Nэ 7), СанПиН
2.3 .2.23 54­08 (J\Ъ 8), СанПиН 2.З .2.23 62­0 8 (Nэ 9), С анПиН 2.З .2.240 t ­

08 (ЛЬ 10), СанПиН 2.З.2.2421­08 (J\b 11), СанПиН 2.3.2.2422­08 (J\b 12), СанПиН
2.З.2.24З0­08 (ЛЬ 13), СанПиН 2.З.2.2509­08 (J\Ъ | 4), СанПиН 2.З.2.2567­09 (Jф

15), СанfIиН2.3.2.2575­10 (J\b 16), СанГIиН 2.З.2.2603­10 (J\Ъ 17), СанПиН2.З.2.2650­
10 (Nч 18).

5. М.В.Володина, Т.А.Сопачева < < Организация хранения и контроль запасов и
сырья> > ­М. Издательский центр < < Академия> > ,20L8. ­ 1 92с.

6. М.А.Николаева, Г.Я.Резго < < Хранение продовольственных товаров>  М.: ИЩ
(ФоРУМ>  :  ИНФРА­М,20 1 9. ­304с.

.Щополнптельные источники :

1. Е.Б.Мрыхина < < Организация производства на ПОП) ­Москва: ИД (ФОРУМ> :
ИНФРА­М,2020.­L76с.

2. Качурина Т.А. < < Метрология и стандартизация> > :7­е изд., исправ. ­ М.:
Издательский центр < < Академия> > ,2020. ­ 1 2 8 с.

Интернет ­ресурсы:
1. Складские помещения. [Электронный ресурс.]  Режим доступа

http: / /www.mfarm.ru
2. Складское оборудование. [Электронный ресурс.]  Режим доступа

http :  / /www. solandtech.ru/

3. Организация работы скJIада. [Электронный ресурс.]  Режим доступа
http :  / /www.pitportal.ru



4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ
дисциплины

результаты обччения критерии оц€нки Методы оценки
5нание:
­ассортимента и характеристики
основньIх групп продовольственньD(
товаров;

­общих требований к качеству сырья и
продуктов;
­условий хранониrI , упtжовки,
траfiспортирования и реализации
различньD( видов продовопьственньD(
продуктов;
­методов контроJIя качества продуктов
при хранении;
­способов и формы инструктировtlния
персонапа по безопасности хранения
пищевьIх продуктов;
­видов снабжения;
­видов скJIадских помещений и
требования к ним;
­периодичности технического
обслуживания холодильного,
мехtlнического и весового
оборулования;
_методов контроля сохранности и

расхода продуктов на производствах
питания;
­прогр{ lN{ много обеспечения уI Iравления

расходом продуктов на производстве и

движением блюд;
­современньIх способов обеспечения
прlлвильной сохранности запасов и

расхода продуктов на производстве;
­методов контроJIя возможньD(
хищений запасов на производстве;
­правил оценки состояния запасов на
производстве;
_процедур и прчlвил инвентаризации
запасов продуктов;
­правил оформления зtжаза на
продукты со скJIада и приема
продуктов, пост)дI tlющих со скJIада и от
поставщиков;
­видов сопроводительной

докр{ ентации на различные группы
пDодуктов.

­ грЕlI \ ,Iотно выступает с

сообщениями;
­ владеет понятиями

уrебной дисциплины и
применяет их адекватно

ситуации;
­ нilNdечаот и характеризует

приемы сzlN{ орегуJIяции ;

­ полнота ответов,

TotIHocTb формулировок;

­ анализ выполнения
практических работ, обобщение
выводов;
­текущий коЕтроль освоения
материала;
­ защита внеаудиторной
саN{ остоятельные работы;
­дифференцированный зачет

Умение:
­опредеJuIть нчlличие запасов и расход
продуктов;
­оценивать условия хрЕIнения и
состояние продуктов и запасов;

Правильность, полнота
вьшолнения заданий,
точность расчетов,
соответствие требованиям
безопасности

­ активность поведения на
занятиях в группах;
­ точность формулировок ответов
и выступлений по теме занятия;
­ дифференцированный зачет



Адекватность,
оптимальI Iость выбора
способов действий,
методов,
последовательностей

действий и т.д.

Точность оценки,
сЕlN,lооценки выполнения

Соответствие требованиям
инструкций, реглапdентов
рациональность действий

­ПРОВОДИТЬ ИНСТРУКТЕDКИ ПО

безопасности хранения пищевьD(
продуктов;
­принимать рошения по организации
процессов контроJIя расхода и хранения
продуктов;
­оформпять технологическую
документацию и докуI \ (ентацию по
контроJIю расхода й хранения
продуктов, в том числе с
использованиом специЕIлизировtlнного
пDогоапdмного обеспечения.



Лист дополнений и изменений к рабочей программе

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и сырь.q

На 20 ­20 учебный год

,.Щополненияи изменения к рабочей программе на20 ­20 учебный год по
ОП.02 Организация храненияи контроль запасов и сырья

В рабочую программу внесены следующие изменения:

,ЩОПОЛНеНИЯ и изменения в рабочей программе рассмотрены и согласованы
на заседании цикловой методической комиссии

((D 20 г. (протокол } lb

Председатель цикловой методической комиссии



Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

		2025-10-12T21:53:27+0500




