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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1. Область применения рабочей программы
рабочая программа учебной дисциплины оп.02 основы товароведения про­

довольствеtrIных товаров является частью основной образовательной программы
в соответствии с ФГоС спО ппкрС по профессии 4з.01.09 Повар, кондитер.

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной проф..""о"чrrr­
ной образовательной программы: уrебная дисriиплина входит в группу дис­
циплин общепрофессионального цикла.

1.3. Щель и задачи учебной дисциплины ­ тр бовануя к результатам
ения ччебной лиспип.пины :

Освоение содержания

щимися следующих
1^ lебной дисциплины обеспебчивает дQстижение обучаю­
результатов с учетом рабочей программы воспитания

гБпоу рк

освоения ои дисциплины:

Код Ум9ния Знания

пк 1 .1­1.4
пк 2.1­2.8
I I к 3.1­3.6

пк 4. | ­4.5
пк 5.1­5.5
ок 1_7,9,10

­проводить органолептическую
оценку качества и безопасности
продовольственных продуктов
и.сырья;

­оценивать условия и организо­
вывать хранение продуктов и
запасов с учетом требований
системы анализа, оценки и

управления опасными факiора­
ми (ХАССП);
­оформлять учетно­отчетную
документацию по расходу и
хранению прод} ктов;
­осуществлять контроль хране­
нияи рархода продуктов

_ассортимент, товароведные ха­

рактеристики, требования к ка­
честву, упаковке, транспорти­

рованию и ре€tлизации, условия
и сроки х)анения основных
групп продовольственных това­

ров;
­виды,сопроводительной доку­
ментации на р€вличные группы
продуктов; :

­методы контроля качества,
безопасности пищевого сырья,
продуктов;
­современные способы обеспе­
чения правилъной сохранности
запасов и расхода продуктов;
виды складских помещений и
требования к ним;
­правила оформления закuва на
пр.одукты со склада и приема
продуктов, поступающих со
склада и от поставщиков

( нский технологический техни
Код личностньrе результаты реализации црограммы воспитания

лр l4 tsладеющий навыками
шающий различные задачи

коммуникабельности в коллективе, ре­
профессиональной деятельности

лр l8



1.4. Количество часов на освоение программы дисциплины:

Объем образоватёльной программы ­ 40 часов,
в том числе:

в форме практической подготовки ­ 16 часов
наIрузка во взаимодействии с преподавателем ­ 40 часов



2. структурА и содЕржАниЕ учЕБной дисциплины
a

2.1. Объем учебной дисциплцны и виды учебной работы

Вид учебной работы объем часов

Объем образовательной программы(всего) 40
в т. ч. в форме прzжтической подготовки 16

Нагрузка во взаимодействии с прёподавателем (всего) 40
в том число.

табораторные работы ] б
Iрактические занятия

сонтрольные работы
курсовая работа (проект) (е слu пр е dу см о mр е н о )'

амостоятельная работа обучающегося (всего) l 4

промелсуточная аттестация в форме дифференцированного зачета
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з. условия рЕАлизАции рАБочЕй прогрАммы дисциплины
3.1. Материально­техническое обеспечение

Реагlизация про| раммы дисциплины требует н€Llrичия 1^ rебного кабинета < < Това­

роведения продовольственных товаров)).

оборудование 1..лебного кабинета: посадочные места по количеству об1..rаю­

щихся, рабочее место преподавателя;

Технические средства обl^ rения:

­ компьютер;
­ мультимедиапроектор(интерактивнаядоска);
­ к€lлькуляторы;
­ реактивы и лабораторное оборудование.
3.2. Информационное обеспечение реализацпи программы
Перечень используемых учебных изданий, Интернет­ресурсов, дополнп­
тельной литературы

Щополнительные источники :

1. Матюхина З.П. Товароведение пищевых продуктов: 1^ rебник для студ.учре­
ждений сред. проф. образования /  З.П Матюхина. ­8­е изд., стер. ­М. Издателъ­
ский центр < Академия> > , 201'7 . ­ЗЗ6.,

1. ГОСТ 31984­2012 Услуги общественного питания Общие требования. ­Введ.
2015­01­01. ­М.:  Стандартинформ, 20| 4. ­Ш, 8с.

2. ГОСТ 31985­2013 Услуги общественного питаниrI . Термины и определениrI . ­

Введ.2015 01­01. ­М.:  Стандартинформ, 20| 4, ­Ш, 10с.

Интернет­ресурсы:

1. Российская Федерация. Законы. О качестве и безопасности пищевых продуктов

[Электронный ресурс] :  федер. закон: [ принят Гос. ,Щумой 1 дек.1999 г.:  одобр.
Советом Федерации 2З дек. 1999 г.:  в ред. на | З.07.20| 5 г.J\Ъ213­ФЗ] .

http: / / pravo.gov.rulproxy/ ips/?docbody:&nd:10206З865&rdk:&backlink:1
2. СанГfuН 2.З.2. IЗ24­0З Гигиенические требованиrI  к срокам годности и услови­

ям хранения пищевых продуктов [Электронный ресурс] :  постановление Глав­
ного государственного врача РФ от 22 мм 2003 г. JЮ98.

http : / /www. ohranatruda. ru/ot_bib lio/normativ/data normativ l 46 l 4620 |  l
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4.КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ

дисциплины
Результаты обучення Критерии оценки Формы и методы оцен­

ки
Знание:
­ассортимент, тов'ароведные
характеристики, требования
к качеству, упаковке, транс­
портированию и реilIизации,
условия и сроки хранения
основных групп продоволь­
ственных товаров;
­виды сопроводительной до­
кументации на рtr} личные
груI Iпы продуктов;
­методы контроля качества,
безопасности пищевого сы­

рья, продуктов;
­современные способы обес­
печения правильной сохран­
ности запасов и расхода про­
дуктов;
­виды складских помещений
и требования к ним;
­правила оформления заказа
на продукты со склада и
приема продуктов, поступа­
ющих со склада и от постав­
щиков

Полнота ответов, точность

формулировок, не менее 7 0Yо

правильньIх ответов.
Не менее 75YоrryавильЕых от­
ветов.

Актуальность темы, адекват­
ность результатов поставлен­
ным цеJUIм,

полнота ответов, точность

формулировок, адекватность
применения профессиональной
терминологии

Текущий контроль

пр:{  проведении:

­письменного/устного опроса

­тестирования;

a

­оценки результатов внеауди­
торной (сапrостоятельной)

работы (докладов, рефератов,
теоретической части проек­
тов, уrебных исследований и
т.д.)

Пр.омежуточная аттестация

в форме дифференцированно­
го зачета в виде:

­письменньгх/  устных отве­
тов,

­тестирQвания.

Умение:
­проводить оргtlнолептиче­
скую оценку качества и без­
опасности продовольствен­
ньж продуктов и сырья;
­оценивать условия и орга­
низовывать хранение про­
дуктов и запасоЬ с учетом
требований системы анализа,
оценки и уtIравления опас­
ными факторалли (ХАССП);
­оформлять учетно­отчетную
документацию по расходу и
хранению продуктов;
­осуществлять контроль хра­
нения и расхода продуктов

Правильность, полнота выпол­
неfrия заданий, точность фор­
мулировок, точность расчетов,
соответствие требованиям
Адекватность, оптимЕtльность
выбора способов действий, ме­
тодов, техник, последователь­
ностей действий и т.д.
Точность оценки
Соответствие требованиям ин­
струкций, регламентов
Рациональность действий и
т.д.

Текущий контроль:
­ защита отчетов по практи­
ческим/  лабораторным заня­
тиям;
­ оценка заданий для внеа­

удиторной (самостоятельной)

работы
­ экспертная оценка демон­
стрируемых умений, выпол­
няемых действий в процессе
практических/лабораторных
занятий

ПромеNq,точнiш аттестация :

­ экспертнaш оценка выполне­
ния практических заданий на
зачете



Лист дополнений и изменений к рабочей программе
l

оп.02 Основы,о"uро""оения Еродовольственных товаров gа2022­2023 учебный год

. Щополнения и изменения к рабочей программе на 2о_­ 20_ учебный год
по

учебной дисциплине оп.02 Основы товароведения продовольственных товаров

В рабочую программу внесены следующие изменения:

,щополнения и изменения в рабочей программе рассмотрены и согласованы на заседа­

ниицикловой методической комliссии

(() 20_г. (протокол Ns_).

Председатель цикловой методической комиссии Ф.и.о.
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