Аттестационный лист по производственной практике
Ф.И.О обучающегося  ________________________________          ______   Группа   № _______     
 по профессии 43.01.09  «Повар, кондитер»       прошел(ла) производственную практику по профессиональному модулю  ПМ.03. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
В объеме - ________  часа  с  __________________ по _________________________   
Место проведения практики   ____________________________________________________
                                      (организация, наименование, юридический адрес)
	Виды работ, выполненные практикантом
(профессиональные компетенции ПК)
	Уровень освоения  компетенций
(освоены/не освоены)

	ПК 3. 1   Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок в соответствии с инструкциями и регламентами
	

	ПК 3. 2  Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение холодных соусов, заправок разнообразного ассортимента
	

	ПК 3.3 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации салатов разнообразного ассортимента
	

	ПК 3.4 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации бутербродов, канапе, холодных закусок разнообразного ассортимента
	

	ПК 3.5 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного ассортимента
	

	ПК 3.6  Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи разнообразного ассортимента
	

	ПК 3.7  Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок в соответствии с инструкциями и регламентами
	

	ПК 3.8  Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение холодных соусов, заправок разнообразного ассортимента
	

	ПК 3.9  Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации салатов разнообразного ассортимента
	

	ПК 3.10 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации бутербродов, канапе, холодных закусок разнообразного ассортимента
	

	ПК 3.11 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного ассортимента
	

	ПК 3. 12 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи разнообразного ассортимента
	


Работа выполнена на оценку      ___________    Дата     «______»      ___________   20______г. 

Руководитель  практики   от организации    _________________               ______________
М.П. 
Руководитель практики от техникума                 _________________                ___________
