АТТЕСТАЦИОННЫЙ ЛИСТ
по результатам практической подготовки
Обучающийся_____________________________________________________________________
фамилия, имя, отчество
_3__курса,_______гр.,по профессии:    43.01.09 Повар, кондитер
Прошел производственную практику по профессиональному модулю 

ПМ.02. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

в ___________________________________________________________________________
наименование организации
в объеме _630__ч., с__________________г.   по______________________г.
	Виды работ, выполненные практикантом
(профессиональные компетенции ПК)
	Уровень освоения  компетенций
(освоены/не освоены)

	ПК 2.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами
	

	ПК 2.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение бульонов, отваров разнообразного ассортимента
	

	ПК 2.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации супов разнообразного ассортимента
	

	ПК 2.4. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение горячих соусов разнообразного ассортимента
	

	ПК 2.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд и гарниров из овощей, грибов, круп, бобовых, макаронных изделий разнообразного ассортимента
	

	ПК 2.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из яиц, творога, сыра, муки разнообразного ассортимента
	

	ПК 2.7 Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного ассортимента
	

	ПК 2.8. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из мяса, домашней птицы, дичи и кролика разнообразного ассортимента
	

	
	


Особое мнение о студенте
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________
По результатам прохождения практики практикант заслуживает оценки________________
МП                    
Руководитель от организации         ____________________________         ______________
ФИО




подпись
Руководитель практики от техникума____________________________      ______________
ФИО




подпись
Дата _______________________20______г.
