Задание

в рамках освоения профессионального модуля
ПМ. 04. Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента 
	№ 
задания
	Содержание заданий

	1.
	Организация рабочего места при приготовлении сладких блюд и напитков. Приготовление компотов из свежих ягод и фруктов

	2.
	Приготовление киселя молочного, из концентратов, киселя из сухофруктов.

	3.
	Приготовление чая с сахаром и лимоном, чая с молоком.

	4.
	Приготовление кофе черного, кофе с молоком, какао.

	5.
	Отпуск натуральных плодов и ягод.

	6.
	Приготовление пудингов, муссов.

	7.
	Приготовление желе

	8.
	Приготовление самбука яблочного, абрикосового.  Приготовление крема (ягодного, ванильного, из сметаны) и взбитых сливок.

	
	

	1.
	Ознакомление с кондитерским цехом, правилами охраны труда, санитарией и организацией рабочего места. Подготовка сырья к производству. Приготовление дрожжевого теста (безопарным способом), изделий из него: пончики, хворост.

	2.
	Приготовление дрожжевого теста (безопарным способом), изделий из него: пирожков жареные с различными начинками, беляши.

	3.
	Приготовление дрожжевого теста (безопарным способом), изделий из него: пирожки печеные с различными начинками.

	4.
	Приготовление дрожжевого теста (безопарным способом), изделий из него: ватрушка с творогом, с повидлом.

	5.
	Приготовление дрожжевого теста (безопарным способом), изделий из него: кулебяка с капустой, расстегаи с различными начинками, пицца

	6.
	Приготовление дрожжевого теста (опарным способом), изделий из него: булочка  школьная и домашняя.

	7.
	Приготовление дрожжевого теста (опарным способом), изделий из него: пирог открытый с повидлом.

	8.
	Приготовление дрожжевого слоёного теста, булочки слоёной. Приготовление  слойки с повидлом.

	9.
	Приготовление сдобного пресного теста «Сочни с творогом, печенье «Любимое»

	10.
	Приготовление песочного теста. Печенье нарезное, печенье «Звездочка», печенье «Феодосия»,

	11.
	Приготовление пряничного теста сырцовым способом. Пряники медовые глазированные.

	12.
	Приготовление бисквитного полуфабриката холодным способом. Приготовление бисквитного полуфабриката (с подогревом).

	13.
	Приготовление масляного бисквита (тесто для кексов). Приготовление кекса «Столичного».

	14.
	Приготовление  песочных пирожных с кремом.

	15.
	Приготовление заварных пирожных «Заварное кольцо», «Лакомка»

	16.
	Приготовление бисквитного торта с белковым кремом и фруктовой начинкой




