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	Раздел ПП 1. Выполнение рабочего места кондитера, оборудование, инвентарь, кондитерское сырье, исходные материалы к работе в соответствии с инструкциями и регламентами.
	

	Виды работ:
	
	
	

	
	Содержание:
	Кол –

Часов на тему
	

	Тема 1.1.

Организация рабочего

места.


	1 Инструктаж по технике безопасности, санитарные требования, организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды.
	7
	

	Раздел ПП 2. Выполнение работ по приготовлению и подготовки к использованию отделочных полуфабрикатов для хлебобулочных, мучных кондитерских изделий.
	

	Тема 2.1. Приготовление

отделочных

полуфабрикатов для

хлебобулочных, мучных

кондитерских изделий.
	Содержание
	144

	

	
	1. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Подготовка кондитерского сырья к производству. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	2.Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Приготовление фаршей и начинок.
	
	

	
	3.Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Приготовление сиропов, желе. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	4. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды.

Приготовление мастики и украшений и нее. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	5. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды.

Приготовление украшения из кандира, украшения из фруктово-рисовальной массы. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	6. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Приготовление сливочного крема «Новый». Украшения из крема. Надписи и бордюры для тортов. Требование к качеству. Сроки хранения.
	
	

	
	7. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Приготовление сливочного крема «Шарлот». Украшения из крема. Надписи и бордюры для тортов. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	8. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Приготовление сливочного крема «Гляссе». Украшения из крема. Надписи и бордюры для тортов. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	9. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды.

Приготовление белкового крема (сырцового). Украшения из крема. Цветы из крема. Надписи и бордюры для тортов. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	10. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды.

Приготовление белкового крема (заварного). Украшения из крема. Цветы из крема. Надписи и бордюры для тортов. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	11. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря, посуды. Приготовление заварного крема. Требования к качеству. Сроки хранения.
	
	

	
	12. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря, посуды. Приготовление крема из сливок. Украшения из крема. Цветы из крема. Надписи и бордюры для тортов. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	13. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря, посуды. Приготовление крема сметанного, творожного. Требование к качеству. Сроки хранения.
	
	

	
	14. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря, посуды. Приготовление ганаша. Требование к качеству. Применение, сроки хранения.
	
	

	
	15. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря, посуды. 

Приготовление украшений из шоколада. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	16. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Украшения из помады. Требование к качеству. Сроки хранения.
	
	

	
	17.Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Приготовление украшений из карамели (изомальта). Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	18. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды.

Приготовление мучных посыпок,  ореховой посыпки, сахаристой посыпки, штрейзеля. Требование к качеству. Сроки хранения
	
	

	
	19.Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Приготовление марципана, украшений из него.
	
	

	
	20. Организация рабочего места, подготовка оборудования, производственного инвентаря и посуды. Приготовление глазурей и украшений из них (работа с айсингом). Требование к качеству. Сроки хранения
	
	


